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Dar{iber hinaus werden hier Aus-
zubildende in unterschiedlichsten
Fachbereichen auf den Einstieg ins
Arbeitsleben vorbereitet. Sie alle
prdgen das Bild des Wendelinus-
hofes entscheidend mit.

Durch naturnahes Wirtschaften, die
Erzeugung von Strom und Warme OFFNUNGSZEITEN:
aus Biogas sowie einen umweltge-
rechten Umgang mit wertvollen
Ressourcen leisten wir einen akti-

8 Unsere Offnungszeiten
finden Sie unter
www.wendelinushof.de

ven Beitrag zur Erhaltung unserer
oder rufen Sie uns an.

Lebensgrundlagen. Denn wir han-
deln aus Verantwortung fiir Mensch
und Natur.

8 Wir freuen uns auf
Ihren Besuch!




Der Wendelinushof liegt inmitten

der Kulturlandschaft des norddst-

lichen Saarlandes am Rande des Denn hier wandern vorwiegend

Naturparks Saar-Hunsriick. Hier er- Lebensmittel und Erzeugnisse aus

h warb der Griinder des Steyler Missi- | %d i . - eigenem Gartenbau sowie der hof-

onsordens, Pater Arnold Janssen, im s s $ 5 % e eigenen Landwirtschaft und Ver-

O Jahr 1898 den ehemaligen Langen- 2 & 7 ' % arbeitung iiber die Theke in Thren
felder Hof in St. Wendel. Bereits seit NNy £ A “ :

: I : : dieser Zeit ist der Wendelinushof 1 \
landwirtschaftlicher Betrieb, Ausbil- -

dungs- und Begegnungsstdtte. Ein

Im Hofladen, der

Teil des Lokalwaren-
marktes St. Wendeler Land
ist, hat regionale Frische
das ganze Jahr Saison.

Erbe, das heute noch gepflegt wird:

auf dem Wendelinushof begegnen
sich Mensch und Natur, Alt und
Jung, nicht behinderte und behin-

derte Menschen. Als willkommene

Giéste, die die zahlreichen Facetten

und {iberaus schmackhaften Seiten y

Einkaufskorb — ergdnzt durch Pro-
dukte aus der Region. So haben Hof-
Der Wendelinushof liegt laden-Kunden das sichere Gefiihl,
inmitten der Kulturland-
schaft des norddstlichen
Saarlandes am Rande des

Naturparks Saar—Hunsfiick.,

sich und ihren Familien mit gesun-
den und in Einklang mit der Umwelt
erzeugten Lebensmitteln aus der
TRegion St. Wendel Gutes zu tun.
Dabei legen wir groBen Wert auf
ransparenz in der Tierhaltung.
Deshalb konnen sich Besucher
des Wendelinushofes gerne selbst

ldndlichen Arbeitens und Lebens von unseren Tierhaltungsformen

genieflen mochten... Aber auch als

iiberzeugen. Eine teilweise eigene

Hofladen

Auszubildende und Mitarbeiter der Futterproduktion sowie die Schlach-

verschiedenen Einrichtungen des
Hofes, der von der WZB (Werkstatt-
) 1 zentrum fiir behinderte Menschen
der Lebenshilfe gGmbH) betrieben
wird.

tung und Weiterverarbeitung un-

mittelbar auf dem ‘Hof- garantie-

ren erstklassige Qualitdt und kurze
Transportwege. Fiir gesunden Ge-

nuss auf Ihrem Tisch.

Schlieflich kommen regionale Spe-
zialitdten und deftige Hausmanns-
kost in der urgemiitlichen Hofgas-

tronomie mit eigenem Biergarten
schlacht- und erntefrisch auf Tisch

und Teller — beispielsweise als herz-
haftes St. Wendeler Spezialitdten-
Friihstiick zum appetitlichen Preis.

Oder als leckeres Gericht in der
angenehmen Umgebung unseres
Restaurants.

Fiir Feste, Feiern und Jubilden, aber

auch Klassenausfliige und Tagun-

gen stehen in der Gastronomie des

Wendelinushofes auBerdem separa-

te Rdumlichkeiten zur Verfligung

— natiirlich auch fiir gréBere Grup-

pen. Die Hofkiiche kommt dar{iber
hinaus auch gerne zu lhnen nach

Hause: mit einem eigenen Catering-

Service fiir besondere Anldsse von
Geburtstagen bis zu Hochzeiten.

Dabei spielt der regionale Bezug
des Sortiments fiir das Gartnerei-An-
gebot eine wichtige Rolle: Erdbee-
ren, Karotten, Apfel & Co kommen

aus diesem Grund auch nur inner-
halb der fiir sie typischen Saison in
den Verkauf. So haben das knackig-
frische Hofgemiise und heimische
Obst nicht nur geniigend Zeit ihren
vollen Geschmack voll zu entfal-
ten. Sie bilden auch viele wertvolle
Vitamine, die dank kurzer Wege
auch weitgehend erhalten blei-
ben. Damit leisten wir einen wich-
tigen Beitrag zu Threr gesunden Er-
ndhrung und dem Erhalt wertvoller
heimischer Sorten und Kulturland-
schaften.
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